
Kalte  Vorspeise 
 
 

1. Tzatziki        3,70 € 
   Original griechischer Joghurt, 

und frische Knoblauch,Olivenöl, weißer Balsamico  

2. Taramas                 3,70 € 
 Fischeiercreme aus Kaviar Paste, Olivenöl, 

 Kartoffelmousse und frischen Zitronensaft  

3. Feta           4,50 € 
 Griechische Schafskäse mit würzig Geschmack,Zwiebeln 

 und Olivenöl, passt zu allen Gerichten.     

4. Chtipiti          4,90 €  
Angemachter Schafskäse mit verschiedene 

 Paprika,Olivenöl, scharf.  

5. Tintenfischsalat       5,90 € 
 Serviert mit einem Krauteröl-Dressing. 

6. Schwarze Oliven       3,50 € 
 Griechische Oliven Kalamatas mit Olivenöl und Balsamico  

8. Mezes 
       7,50 € 

 Tzatziki, Taramas, Chtipiti, Tintenfischsalat 

 das darf  nicht fehlen vor einem Essen. 
 

Salate 
 

 31. Griechischer   Salat.       7,80 €  

  Gurken, Tomaten,Kraut, Peperoni, Oliven, 

 Zwiebeln, Feta mit Olivenöl und Balsamico 

32. Gyros  Salat       9,20 € 
 Schweinefleisch vom Drehspieß  Auf  Saisonsalat 

 mit Feta  Olivenöl und Balsamico 

33.  Beilage  Salat  mit  Dressing     3,40 € 
35. Tomatensalat        4,80 € 
36. Kotosalata        9,50 € 

 Hähnchen Filet Auf  Saisonsalat  mit Olivenöl und Balsamico   
  

        

 Suppen 

 

    
 27. Tagessuppe          3,20 €  
 28. Zwiebelsuppe       3,40 € 



 Warme Vorspeisen 
 

             

            11. 4 Hausgemachte  Dolmades        6,00 € 

 mit Hackfleisch-Reisfüllung eingerollte Weinblätter 
 und mit Zitronen-Joghurt-Soße serviert 

12. 2  gegrillte Paprika Florinis        6,40 € 

    mit Fetakäse gefüllt, dazu Zwiebeln, Essig-Öl  
13. Auberginen und Zucchini                          5,90 €  

Gebraten und paniert mit Tzatziki   

            14. Gegrillte Peperoni          4,50 € 

mit  Knoblauchsoße(frische Knoblauch)  Spezialität des Hauses 

15. Frische Champignons gebraten       5,80 € 

 mit frischen Knoblauch 

16. Keftedakia pikant         5,80 € 

Hackfleischbällchen in pikanter Tomaten Sauce  

            17. Griechische dicke weiße Bohnen                  5,90 € 

in Tomatensauce mit Fetakäse 

18. Spanakotiropitakia          4,90 €  

Blätterteig gefüllt mit Fetakäse, Spinat und Dill 

19. Knoblauchbrot (Nach griechischer Art)                  3,20 € 

20. Muscheln Panierte  gebratene ohne Schale     6,90 € 

22. Vorspeisen Warm mit Tzatziki      12,50 € 

Paprika Florinis mit Fetakäse, 2 Spanakotiropitakia,  
Dicke Bohnen, 2 Keftedakia,2 Tipopitakia, Tzatziki. 

23. Scampies- Saganaki         7,50 € 

  Scampies mit Käse, in pikanter Soße, verschiedene Kräuter, 
                        nach Wunsch mit  frischem Knoblauch 
            25. Saganaki, gebackene panierte Fetakäse auf Weisskraut     6,40 €  

            26. Weißkäse aus dem Backofen        6,80 € 
   mit Olivenöl, Oregano, Peperoni und Tomaten 
  nach Wunsch mit  frischem Knoblauch 
 

Vegetarische Gerichte 
 

         

          44. Europa – Platte                                                             11,80 € 

Gebratene  Zucchini, Aubergine und Champignons 
mit frischem Knoblauch dazu Tzaziki, Reis, Salat. 

Alle Vorspeisen  mit  Brot   serviert 



 

                             Verschiedene  Platten 

 
 
68. Kos-Platte          11,20 € 

Gyros,  leber  in Metaxa Sauce dazu Reis und Salat 

69. Korfu - Platte         11,80 €       
            Souvlaki, Gyros mit Tzatziki, 

dazu Reis und Salat 

70. Kreta - Platte         12,90 € 

Schweinesteak,  Souzuki, Gyros,  

Riesebohnen dazu Tzatziki , Reis und Salat 

71. Mykonos - Platte         13,50 € 
Gyros mit Souvlaki,  Schweinesteak, 

Souzuki, Tzatziki dazu  Reis  und Salat 

72. Rhodos - Platte         13,90 € 

Gyros mit  Souvlaki,  Lammkoteletts  

dazu Reis, Tzatziki und Salat 

73. Delphi - Platte         12,50 € 
Gyros und Kalamaria mit Tzatziki, 

Reis und Salat 

75. Akropolis - Platte        12,70 € 
Gyros mit Tzatziki, Bifteki   

dazu Reis und Salat 

76.       Faliraki - Platte         12,80 € 

Gyros mit Tzatziki, Hähnchenbrustfilet , Souzuki 

Gyros dazu Reis und Salat 

78. Dorf - Platte         13,80 € 

Gyros,  Souvlaki, 2 Schweinesteaks  

dazu Reis, Tzatziki und Salat 

79. Athen - Platte         13,70 € 
Gyros mit  Hähnchenbrustfilet, Schweinemedailons 

leber, Tzatziki  Reis und Salat 

 

 

 

 
80. Poseidon -  Platte  ( Für 2 Person  )      29,00 € 

 2 Souzuki, 2 Schweinesteaks, 2 Souvlakis,  

Gyros, Tzatziki, Reis, Pommes  und  Salat 

 

    Guten Appetit 



 

 

 81. Valentin -  Platte  ( Für 2 Person  )      29,50 € 
 2 Souzukis, 2 Lammkoteletts, 2 Souvlakis,   

Gyros, Tzatziki, Reis, Pommes  und Salat 

 

 

  Überbackene  Gerichte  
 

 

 92.     Über. Gyros mit  Reisnudeln in Metaxasoße    12,40 € 

            Mit Käse überbacken, und Salat 

 93. Über. Gyros in Metaxasauce       12,90 € 

 Mit Käse überbacken, dazu Pommes und Salat 

 94. Über. Gyros  scharf  in   Metaxasauce     12,90 € 

 Mit Käse überbacken, dazu Pommes und Salat 

 95. Mousaka (traditionell griechisches Gericht)    12,80 € 
Hackfleisch mit Kartoffeln, Aubergine und 

Eiercreme überbacken, dazu Salat  

 96. Griechische Nudeln ( Reisnudeln)         8,80 € 

 In Metaxasoße , mit Käse überbacken 

 99. Über. Hähnchenbrustfilet       13,90 € 

Fein gegrillt, in Metaxasoße,  

Mit Schinken Ananas, Käse überbacken dazu Brot und Salat 

100. Über. Schweinemedaillons         14,90 € 

In Metaxasauce  mit Käse überbacken, 

Dazu Pommes und Salat 

 

 

Kalbfleisch aus den Topf und Backofen 
^ 

 89. Kalbfleisch,  mit Reisnudeln, und  Käse überbacken dazu Salat   13,30 € 

 90. Kalbfleisch,  mit Auberginen,  Käse überbacken und  Salat   14,40 € 

                            

 
 
 Hinweis: Allergene können  in einer gesonderten 

      Karte eingesehen werden 



          Spezialitäten vom Grill 
 
  
 

47. Gyros  ( Schweinefleisch vom Drehspieß )  mit Zwiebeln,     10,50 € 

Tzatziki, Reis und Salat    

48. Gyros - Pita ( Fladenbrot ) mit Tzatziki, Zwiebeln Salat              12,00 € 

49. Gyros  in  Scharfe Metaxa-Sauce mit Reis und Salat   11,80 € 

51. 2  Souvlakis ( Fleischspieße) mit Tzatziki, Reis  und Salat   11,00 € 

52. 2  Souvlaki in Metaxa-Sauce mit Reis  und Salat    12,00 € 

53. 2  Biftekis ( Hacksteaks  mit  Feta Käse gefüllt)     12,50 € 

 Mit Metaxa-Sauce, Reis  und Salat 

54. Souvlaki gefüllt          12,50 € 

 Eingerollte Schweinesteaks mit Fetakäse, Metaxa-Sauce, Reis, Salat 

56. Schweinefilet  mit gebr. Champignons, Kräuterbutter      14,50 € 

dazu Reis und Salat 

        

      
Lamm, Rind, Hähnchen vom Grill 

 

 

57. Lammkoteletts  mit  Tzatziki, Reis  und  Salat     15,50 € 

59. Lammfilets  mit Tzatziki, dazu Beilagen und  Salat     17,00 € 

60. Lammfilets   mit  Knoblauch Sauce, Beilagen und  Salat   17,50 € 

61.      Argent. Rumpsteak                                                                               17,50 €                             

            Mit Knoblauch Sauce, dazu Beilagen   und Salat                                       

62. Argent. Rumpsteak          18,50 € 

Mit mit gebr. Champignons, Kräuterbutter, Beilagen und  Salat  

63 Mix  Grill mit Tzatziki        15,50 € 

Schweinemedaillon,Hähnchenbrustfilet 

2 Lammkoteletts, Reis und  Salat  

64. 2  Hähnchen Filet (280)   vom Grill      12,80 € 
Mit Metaxa-Sauce, Reis  und Salat 

65. Lammplatte mit Tzatziki       17,00 € 

2  Lammfilets mit Kräuterbutter, 

2  Lammkoteletts, Tzatziki, Reis und  Salat 

 

 
 
                        
 



  

- 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 
       

 

  Für unsere kleiner Gäste (  bis 12 Jahre  ) 
    

 

128. Hackfleischbällchen in Tomatensoße  und Pommes   6,00 € 

129. Gyros, dazu Pommes         6,50 € 

130. Souvlaki, dazu Pommes      6,00 € 

131. Chicken Nuggets, dazu Pommes     6,50 € 

 

        Für unsere Senioren 
 

417. Wildlachs  vom  Grill              10,80 € 

Mit Kräuterbutter,Kartoffeln  und Salat 

456. Schweinemedallions              11,00 € 

Mit gebratenen Champignons, Kräuterbutter 

Kartoffeln  und Salat 

452. Lammfilet  vom  Grill              12,50 € 

Mit Metaxasauce
 
,Kartoffeln  und Salat 

 

 

               Soßen extra Portion   
           

 

            500. Frischer Knoblauch in Öl und Essig   2,00 € 

501. Knoblauch  Soße       2,00 € 

502. Grüner Pfeffersauce      2,00 € 

503 Metaxa Soße       2,00 € 

 

        

                     Guten Appetit  



    Aus dem Topf und Backofen Lamm  
 
103.  Stifado  Lammhaxe  mit Frühlingszwiebel   14,20 € 

     Fetakäse dazu Salat und Brot. 

104. Lammhaxe  mit grünen Bohnen     15,70 €

   Bratkartoffeln dazu  Salat  

105. Juvetsaki  Lammhaxe mit Kritharaki( griech. Reisnudeln ) 14,20 € 
mit Käse überbacken ,dazu Salat 

             Aus  der  Pfanne                                
 

112. Gyros in Knoblauchsauce      13,00 € 
 dazu Pommes, und Salat 

113. Filet á la Chef        14,50 € 
 Schweinefilet in Stücke geschnitten mit  Champignons in Metaxasoße, 
 dazu Pommes und Salat 

114. Hähnchenbrustfilet       14,50 € 
 Hähnchenbrustfilet in Stücke geschnitten, in Orangen-Sahne-Sauce, 
 dazu Pommes und Salat 

 Fischgerichte 
 

115. Kalamaris  ( leicht paniert ) gebratene         12,00 €    
Reis, Tzatziki  und Salat 

116. 6  Riesengarnelen   gebraten  mit  Schale   16,50 € 

 Mit  frischem Knoblauch , Reis und Salat 

117. 2  Wildlachsfilets vom Grill      14,90 € 
 Mit Kräuterbutter,  Beilage  und Salat 

119. Atlantik-Zungenfilet  mit  Zitronen-Öl-Soße             13,00 € 
Beilage  und Salat 

121. Dorade gegrillt mit Zitronen-Öl-Soße  ( ca.500 gr )  17,00 € 

Beilage   und Salat 
( schmeckt köstlich und ist ein äußerst grätenarmer Fisch ) 

122. Triton- Platte vom Grill      16,80 € 

            1 Wildlachsfilet gegrillt mit  Zitronen-Öl-Soße ,    
            3 Riesen garrnelen, Reis und Salat 

123. Fisch-Platte        15,50 € 

Kalamaris, Atlantik-Zungenfilet, 2 Riesengarnelen 
Mit  Taramas ( Fischeiercreme ), dazu Reis  und  Salat 

 



 

Alkoholfreie Getränke      
                                                                  

                                            0,2l  0,3l 
    

    Sprite
2
   1,90 € 2,70 € 

    Cola
1,3,5

 1,90 € 2,70 € 

    Fanta
1,3

 1,90 € 2,70 € 

    Spezi
1,3,5

 1,90 €  2,70 € 

    Apfelschorle  1,90 € 2,70 € 

    Mineralwasser    2,50 € 

    Selters                0,75l   5,20 € 
    Tonic

6
 2,20 € 3,00 € 

    Ginger Ale
1
 2,20 €  3,00 € 

    Apfelsaft  2,20 € 3,00 € 

    Orangensaft  2,20 € 3,00 € 

    Kirschsaft  2,20 € 3,00 € 

    Kiba 2,20 € 3,00 € 

    Stilles wasser         2,20 € 

    

 

      Warme Getränke     
 
    Espresso

5
               2,00 € 

    Mokka 
5
    2,20 € 

    Tasse Kaffee
5
   2,00 € 

    Latte Macchiato
5
   2,80 € 

    Cappuccino
5
   2,30 € 

    Glas Tee    2,00 € 
    

                 Bier 

 

    Rosen Pils vom Fass  0,4 l 3,10 €  

    Hefe Weizen   0,5 l 3,60 €  

   vom Fass (Tucher)  
    Dunkles Weizen   0,5 l 3,60 €  

    Kristall Weizen   0,5 l 3,60 €  

    Radler
2
    0,4 l 3,10 €  

(Zitronenlimonade & Bier)  
    Hefe Weizen   0,5 l 3,60 €  

alkoholfrei    

    Rosen Pils vom Fass  0,3 l 2,50 €  

    Mythos               0,33 l  2,50 € 
(Griechisches Bier) 

    Diesel
1,3,5

    0,4 l 3,10 €  

    Köst. Schwar        0,33 l  2,50 €  

 Spirituosen  
                                               
   

  Ouzo                37,5%  Vol 2 cl 1,80 € 

  Ouzo mit Eis  37,5%  Vol   4 cl 3,20 € 

  Ouzo               20 cl 9,80 €  

  Metaxa *****    38% Vol 2 cl 2,70 € 

  Metaxa******* 40% Vol 2 cl 2,90 € 

  Metaxa flamb.  4 cl 6,00 € 

  Metaxa.alt         40% Vol 2 cl 5,50 € 

  Jägermeister     35% Vol 2 cl 2,30 € 

  Pfeffeerminz     18% Vol 2 cl 1,50 € 

  Kümmerling     35% Vol 2 cl 1,80 € 

  Tequilla             38% Vol 2 cl 2,30 € 

  Wodka            37,5% Vol 2 cl 2,20 € 

  Obstler              38% Vol 2 cl 2,30 € 

  Sambuca           38% Vol 2 cl 2,30 € 

  Grog                  40% Vol 4 cl 3,20 € 

 

 Sekt 
 
  Glas Sekt    3,30 €  
  Rotkäppchen   0,75 l           17,50 €  

 

           Aperitif 
    

   Martini Bian  14,4%   Vol  5 cl 3,50 € 

   Martini Ross  14,4%   Vol  5 cl 3,50 € 

   Rose Liquer   21,5%   Vol  4 cl 4,00 € 

   Ramazotti      30,5%   Vol  4 cl 4,50 € 

   Dooleys          17,0%   Vol  4 cl 4,00 € 

 

        Mixgetränke    
 
   Bacardi Cola

1,3,5 
0,2l 

  
5,00 € 

4 cl Bacar.  37,5% Vol   
   Wodka Lemon

3,6
 0,2l   5,00 € 

4 cl Wodka 37,5% Vol    
   Gin Tonic

6
  0,2l   4,50 € 

4 cl  Gin      37,5% Vol    
   Whisky Cola

1,3,5
 0,2l  5,00 € 

4 cl Whisky   40% Vol    
   Ouzo Lemon

3,6
 0,2l  4,50 € 

4 cl Ouzo    37,5% Vol  
   Aperol ² Spritz   4,90 € 

4 cl Apepol    15% Vol  
 

5 koffeinhaltig, 1 mit Farbstoff, 6 chininhaltig, 2mit  Konservierungsstoff  Benzolsäure.11gefärbt mit Beta-Karotin  
3 Antioxidations mittel,4Geschmacksverstärker,8Taurin,9Phospahat,7Phenylaninquelle,10Enthält Sulfite 
                                        



  

- 

 

                                

POSEIDON    JENA 
 

Mittagsangebot  :  DO. und FR .  
      Ab :  11.30 -14.00 

Alle  Speisen  serviert  mit  Tagessuppe 

 
301. Gyros (Schweinefleisch von Drehspieß)      6,80 € 

mit  Tzatziki ,und Pommes 

302. Gyros (Schweinefleisch von Drehspieß)      7,10 € 
Metaxasauce und Pommes 

303. Gyros mit Reisnudeln in Metaxasauce überbacken  8,00 € 

305. Biftekis ( Hacksteak  mit  Feta  Käse gefüllt)   7,40 € 
 mit Metaxasauce überbacken, Pommes   

306.  Knuspriche Hähnchenbrustfilet       7,90 € 
         mit Salat Saison  

307.  Knuspriche Hähnchenbrustfilet       7,90 € 
         Reisnudeln in Tomatensauce 

308. Fisch-teller         8,50 € 
Kalamaris und 1 Zungenfilet  
Taramas ,Pommes  

309. Hermes-Platte         7,80 € 
Gyros,Kalamaria, Tzatziki, Pommes  

310. Paros-Platte          7,80 € 
Gyros, Souvlaki  Tzatziki, Pommes  

311. Meteora-Platte          7,80 € 

Gyros ,2 Schweineleber in Metaxasauce, Pommes   

312. Kalbfleisch aus  topf         8,50 € 
 Auf Reisnudeln           

313. Skiathos-Platte         8,50 € 
Gyros, Schweinesteak, Souzouki (Hacksteak), 
dazu  Tzatziki, Pommes  

 

    

Kleiner Beilagensalat 1,20 € 



Alkoholische Cocktails  
 

 Mai Tai
 H,1,7         6,50 €

  Weißer Rum, Grenadine ,Brauner   Rum,  
  Mandelsirup, Limone  und  Orangensaft 

Long Island  Ieed Tea 9,1,7       6,50 €
  Rum, Wodka,   Tequila,Triple Sec, Limone und Cola 
Sex on the Beach 1,9,7        6,50 €
  Wodka,Maracuja,Banane, Orangenund Ananassaft 
Aperol Spritz 1         5,50 € 
  Aperol,Sekt,Wasser 

Pina Colada 2,9         6,50 €
  Coconut-Cream Weißer Rum , Ananassaft Sahne   
Teqila Sunrise 1,9        

 6,50 € 
  Weißer Tequila, Limone, Grenadine, Orangensaft 

Swimming Pool  1        6,50 € 
  Weißer Rum, Wodka, Coconut Cream,  Blue Curacao, 

 Sahne und Ananassaft 
 

Alkoholfrei  Cocktails 
 
Poseidon Coctail 1,9        3,30 € 
  Verschiedene früchte Säfte mit bluecuracao sirup 

Caribbean sun 1,3,7,2,9        4,50 € 
  Papaya,Mango,Passionsfrucht,AnanasUnd Orangensaft 

Ocean Diver 1,7,,9,2          4,50 € 
  Passionsfrucht,Mango,Sahne und Ananas         
   

 
Dessert – Eis 

 
Samos     Likörwein weiß     4,50 € 
Galaktoboureko G,A,9,C,1 (griechisches Gebeck mit Eiercreme)  5,00 € 
    Eis,Sahne und schokosoße     
Vanille  G,1C   Vanille Eis mit sahne    4,00 € 
Creme Brule G,9,F,C   Vanille-karamell-Eiscreme    4,90 € 

mit Karamellsoße 

Schwarzwälder Kirsch
 

G9FC eiscreme,Kirsch-zubereitung   4,90 € 
mit kirchwasserund Schokoladenstückchen   

Joghurt G, H,   mit Honig und Walnüss    3,50 € 
Eiskaffe G, 1   mit  Sahne      3,50 € 

Eis Schokolade G, 1  mit Sahne      3,50 € 



Offene Weine 
Weißwein              

 Anthos.    12,5% voll      
  Weißwein aus Nordgriechenland. Goldgelb, mit einem  
  blumigen Aroma und einem saftigen   Geschmack. .  
   0,2l . 3,60 €   0,5l  . 8,80 € 
Makedonikos   12 % vol l      
 Kristallklare , Halbtrocken, mit Aromen von Früchten 
   0,2l . 3,60 €    0,5l  . 8,80 €                           0 ,75l . 14,50 € 
Retsina    11,5% voll      
 Grüngelb,Trocken. Duftend nach Pinienwald auf  
 früchtigen  Hintergrund 
   0,2l . 3,60 €   0,5l  . 8,80 € 
Imiglikos    11,5% voll      
 Glänzende goldgeld mit Leichten und süßen Geschmack 
 nach verschiendenen Früchten 
   0,2l . 3,60 €   0,5l  . 8,80 €   0 ,75l . 12,50 € 
Samos    15 % voll      
 Goldgeld, Süß mit Aroma von  Früchten(Aprikosen,  
Pfirsiche) und Muskat 
   0,2l . 4,40 €   0,5l  . 10,50 € 
 

Rotwein         
 

Anthos    11 % voll      
 Purpurrote, Farbe, Trocken ,und  mit unvergleichliches  
Aroma von Waldbeeren 
   0,2l . 3,60 €   0,5l  . 8,80 € 
Makedonikos   12.% voll  0 ,75l . 14,50 €
 Halbtrocken,  rote, Geschmack von wilden Früchten 
 und  leichten Duft.  
   0,2l . 3,60 €   0,5l  . 8,80 € 
Retsina  Rose   11,5% voll      
 Retsina Rosé Tsantali ein trockener gehartzter Wein mit     
unverwechselbarem würzigen Geschmack. 
   0,2l . 3,60 €   0,5l  . 8,80 € 
Imiglikos    11,5% voll         0 ,75l .  12,50 €  
Fruchtiger süßer rot Wein mit wunderbaren 
Aromen von Früchten und Beeren 
   0,2l . 3,60 €   0,5l  . 8,80 € 
 Mavrodafni   15 % voll      
 Rubinrot, Likörwein mit Aromen 
 ( Walnuss,Orangenkonfitüre und Honig ) 
   0,2l . 4,40 €   0,5l  . 10,50 € 
 



 

 

                      Flas
 
Alos Imeteras                       
Trocken fruchtige Weißwein
 Moscato wird er  mit Noten
von grünem Pfeffer 
Dama Koupa   
Trocken mit goldgelber Farb
Früchte und dezente Arome
Sauvignon Blanc, Assyrtiko
 Malagouzia   
Brillante hellgelbe Farbe. fri
Zitrusfrüchten und exotisch
im Hintergrund machen die
 

    Flasc
 
Calliga Rose Demi Sec  
Strahlende Rosé-Farbe und e
 floraler Note (v.a. Kirsche u
 ideal  für den Sommer in D
  

Flasc
 
Riga Koupa-King of Hearts
. Ein Wein, mit Geschmack n
 Sein würziger Abgang mit 
 komplett. Der Riga Koupa 
 Cuvée Alos Imeteras, Doma
Rebsorte: Cabernet, Agiorgit
 Kirschen und Nuancen von
Sehr angenehm zu geniessen
 Rapsani , Tsantali              
Rebsorten Xinomavro, Kras
 Trauben wird der erstklassi
 Tsantali zeigt sich purpurr
 getrockneten Früchten 
 und mit dezenten Tannine
Alpha Estate Axia  Syrah  
Komplexes typisches Buquet
Vanille, Pfeffer und Nelken.
Tanninen, ausgewogene Säu
Private Collection Rot trock
Trockene Wein, hat eine sch
von Kirschmarmelade, Pfla
mittelschweren, körperreich
elegant und mit einem langa
   

laschen Weißwein 0,75l 

                           0,2l. 3,90 €                   0,75l
ein.Rebsonte Sauvignon Blanc, Assyrtiko u
ten von hellen Früchten und feiner Hauch 

            0,75
arbe und einer feinen Nase, die durch weiß
men von Frühlingsblumen gekennzeichnet 
iko und Muscat. 

     0,2l. 5.80 €                   0,75
frischer und knackiger Aromen von Pfirsic

schen Früchten mit einem Hauch von Gewü
 diesen Wein einzigartig. 

asch  Rosewein  0,75l 

  0,2l . 4,00 €     0,75l  . 
d ein angenehm süßes Fruchtaroma mit 

he und Rose). Ein typischer Rosé aus Maked
 Deutschland! 

aschen Rotwein 0,75l 

rts, Nico Lazaridis                              0,75l .
k nach reifen Brombeeren und Kirschmarm
it einem Hauch von Tabak und Leder mach

pa hat  Chancen der König der Herzen zu w
maine Lazaridis                                  0,75l .
rgitiko, Refosco Bukett von dunklen Waldbe
von Zedernholz, ausdrucksstarker Körper 
sen! 
                          0,2l.  4,70 €                0,75l. 
rassato und Stavroto. Aus diesen autochtho
assige Rapsani vinifiziert. Der Rapsani von
rrot, mit einem weichen Bouquet von 

ne 
 Xinomavro      0,2l.  5,80 €              0,75l. 

uet von reifen Brombeeren, mit den Arome
en. Voll im Mund, mit Vanillegeschmack, r
äure- und Holztöne  

ocken, Antonopoulos                            0,75 . 
schöne rote Farbe mit Braunstichen und Ar
flaume, Zimt und Vanille. Mit seinem  
ichen Boquet erscheint er gut ausbalanciert
nganhaltenden Finale.  

,75l .  14,50 € 
o und 
ch  

,75l . 16,00 € 
eißfleischige 
et ist, aus 

,75l . 21,00 € 
rsich, 
würzen  

l  . 14,90 € 

kedonien, 
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